
 
 

 
 

Menù 
L’aperitivo accompagnato da un delizioso apetizer 

 
OUVERTURE 

Il Trittico  di fassone  
Il cotechino di Calamandrana in crosta,  

su crema di lenticchie con fonduta al Castelmagno 
Il budino di cardi “Gobbi” di Nizza Monferrato su  

Specchio di leggera “Bagna Caoda” 
 

PRIMO ATTO 
I ravioli di gallina nella propria salsa 

Il Carnaroli carciofi e guanciale croccante 
 

SECONDO ATTO 
La Guancetta al melograno con patate croccanti e valeriana all’agro 

Il sorbetto alla mela verde con Passito di Pantelleria 
 

GRAN FINALE 
La millefoglie all’arancia su specchio di crema al Gianduia  

Il caffè, digestivi e distillati accompagnati dalla nostra piccola pasticceria  
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